
Antipasti
PREDJ EDLÁ

Bruschetta pomodoro (180 g) 6,5
bruschetta s rajčinami, bazalkou 
a syrom grana padano

Parmigiana di melanzane (200 g) 7
baklažán zapečený s mozzarellou, 
rajčinami a parmezánom

Peperoni rossi con formaggio (300 g) 9,5
grilované červené papriky s balkánskym syrom, 
cesnakom a balzamikovým octom

Affettati misti italiani (150 g) 10
prosciutto San Daniele, mortadella, 
speck, finocchiona, toskánska saláma

Tartara di vitello (110 g) 11,5
teľací tatarák

Carpaccio di manzo (110 g) 12
hovädzie carpaccio s rukolou a parmezánom

Prosciutto San Daniele 
con mozzarella di bufala (180 g) 12,5
prosciutto San Daniele s mozzarellou 
z byvolieho mlieka

Antipasti di pesce
PREDJ EDLÁ Z DAROV MORA

Salmone affumicato 
con finocchio e agrumi (120 g) 9
údený losos na feniklovo-citrusovom šaláte

Bruschetta KOGO (150 g) 9
bruschetta s chobotnicou

Gamberi alla diavola (120 g) 9
pikantné grilované krevety 

Calamari fritti (110 g) 10
vyprážané kalmárové krúžky s majonézou

Tartara di pesce (110 g) 10,5
tatarák z čerstvých rýb

Tartara di tonno con capperi (100 g) 11,5
tatarák z tuniaka

Polpo al vezzo dello chef (200 g) 15,5
grilovaná chobotnica podľa šéfkuchára 

Ostriche
ČERST VÉ USTRICE

Fines de Claire 2,9

Minestre
POLI EVKY (0,4 L)

di verdura 5
zeleninová 

di pomodoro 5,5
rajčinová s bazalkovým pestom 

di fagioli con pancetta affumicata 6
fazuľová s údenou slaninkou 

di vitello 7,5
teľacia so zeleninou a domácimi cestovinami 

di pesce 13
z rýb a morských plodov

Insalate
ŠALÁTY

mista di stagione (300 g) 7,5
ľadový šalát, rukola, čakanka, zeler sedano, 
fenikel, rajčiny a jarná cibuľka 

rucola, pomodoro, 
olive e grana padano (250 g) 9
rukola, rajčiny, olivy a grana padano

greca con feta (450 g) 12,5
grécky šalát so syrom feta 
a kalamata olivami

Cesare con pollo (320 g) 11,5
Cézar šalát s kuracím mäsom, prosciuttom 
San Daniele, ančovičkami a parmezánom

bufala campana con 
peperoni e pomodoro (330 g) 12
mozarella z byvolieho mlieka, grilované 
červené papriky, rajčiny a bazalka

gamberi e zucchini (350 g) 12
zelený šalát, grilované krevety, cukina a kapary

picante con polpo e calamari (360 g) 13
zelený šalát, grilovaná chobotnica a kalmáre, 
pikantný dressing

KOGO (340 g) 13
zelený šalát, grilovaná chobotnica, 
pesto, mozzarella, olivy a rajčiny

tonno alla griglia e mozzarella (310 g) 13
zelený šalát, čerstvý tuniak na grile, 
mozzarella, olivy gigant a cherry rajčiny

Všetky ceny sú v euro a zahŕňajú 19 % DPH. Pri polovičných porciách účtujeme 60 % ceny. Váha predjedál, šalátov a hlavných jedál z mäsa, rýb a morských plodov je udávaná v surovom stave. Váha cestovín, rizot a príloh je udávaná v stave po tepelnej úprave.
Tutti i prezzi in euro IVA 19 % inclusa. In caso di mezza porcione il cliente verrá computado il 60 % del prezzo.I pesi di antipasti, insalate e secondi di carne e pesce sono riferiti al prodotto crudo. I pesi di pasta, risotti e contorni sono riferiti al prodotto cucinato.

Pasta fresca con verdura
DOMÁCE CESTOVI NY SO ZELEN I NOU

Spaghetti aglio, olio e peperoncino (230 g) 8,5
špagety s  cesnakom, olivovým olejom a feferónkou

Spaghetti con pesto genovese (230 g) 8,5
špagety s bazalkovým pestom

Spaghetti con rucola e parmigiano (230 g) 9,5
špagety s rukolou, ančovičkami a parmezánom 

Tagliatelle con funghi porcini (230 g) 10
tagliatelle s dubákmi

Spaghetti alla siracusana (300 g) 10,5
špagety s grilovanou zeleninou

Ravioli di ricotta e spinaci (240 g) 11
ravioli plnené syrom ricotta a špenátom 
na šalviovom masle

Pasta fresca con carne
DOMÁCE CESTOVI NY S  MÄSOM

Spaghetti alla carbonara (290 g) 9,5
špagety so slaninkou a vajíčom

Penne con pollo (320 g) 11
penne s kuracím mäsom 

Spaghetti con ragú bolognese (290 g) 11,5
špagety s hovädzím mäsom na boloňský spôsob

Lasagne alla bolognese (380 g) 13
lasagne s hovädzím mäsom na boloňský spôsob

Taliatelle ai funghi e San Daniele (300 g) 14 
tagliatelle s dubákmi a prosciuttom San Daniele

Agnolloti di vitello e agnello 
al burro di menta (380 g) 14
agnolotti plnené teľacím a jahňacím 
na mätovom masle

Pasta fresca con frutti di mare
DOMÁCE CESTOVI NY S  DARMI MORA

Penne al salmone alla putanesca (390 g) 11,5
penne s lososom

Tagliatelle con calamari e carciofi (390 g) 12
pikantné tagliatelle s kalmármi a artičokami

Spaghetti alle vongole 
veraci e pomodori (380 g) 12
špagety s mušľami a cherry rajčinami

Spaghetti rucola e gamberi (300 g) 13,5
špagety s rukolou a krevetami 

Tagliatelle ai frutti di mare (400 g) 14
tagliatelle s darmi mora

Tagliatelle con coda di rospo (380 g) 17
tagliatelle s morským čertom, krevetami a cukinou

Spaghetti con maia (400 g) 26
špagety s červeným kráľovským krabom

Spaghetti all‘astice 
con pomodori e zucchine (600 g) 29,5
špagety s homárom, rajčinami a cukinou

Risotto
RIZOTO

ai funghi porcini (400 g) 11,5
s dubákmi 

primavera (400 g) 11,5
so zeleninou a syrom scamorza

pollo, funghi porcini e timo (480 g) 13
s kuraťom, dubákmi a tymianom

con gamberi, zucchine e zafferano (480 g) 14,5
s krevetami, cukinou a šafránom

ai frutti di mare (540 g) 17
s plodmi mora

Paella alla valenziana (580 g) 18
Španielska paella (kuracie, kalmáre, 
mušle, krevety, garnát)

Steaks
STEAKS

Fiorentina min. 600 g 5,9/100 g
hovädzí T – bone

Bistecca alla tartara con crostini (200 g) 19,5
tatársky biftek s hriankami

Filetto di vitello con carciofi (250 g) 22,5
filet z teľacej sviečkovej s artičokmi

Tagliata di manzo 
con rucola e parmigiano (250 g) 24
Sviečková s rukolou a parmezánom

Bistecca di manzo (300 g) 26
hovädzí Rib eye

Filetto di manzo con salsa a scelta (300 g) 28
filet zo sviečkovice s omáčkou podľa vášho výberu

Vittelo e agnello
TEĽACI E A JAH ŇACI E

Agnello arrosto (560 g) 18
jahňacie pečené v peci na drevo

Vitello arrosto (400 g) 19,5
teľacie pečené v peci na drevo

Scotaditti con pesto di broccoli (350 g) 21
grilované jahňacie kotletky 
s brokolicovo-kaparovým pestom

Saltimboca con carciofi e prosciutto (300 g) 21
teľacie plátky s artičokami a šunkou San Daniele

Scaloppina di vitello ai porcini (300 g) 21
teľacie plátky s krémovou dubákovou 
alebo Marsalovou omáčkou

Pollo
KU RACI E

Pollo alla diavola (500 g) 13
pikantná polovica kuraťa 

Pollo alla cacciatora (500 g) 13
polovica kuraťa na poľovnícky spôsob

Petto di pollo alla salsa di pinioli (300 g) 14
kuracie prsia na omáčke z píniových orieškov

Pesce fresco alla griglia
ČERST VÉ RYBY NA GRI LE

Salmone/losos (300 g) 19

Orata/pražma kráľovská (400 g) 19,5

Branzino/morský vlk (400 g) 19,5

Griglitata mista di pesce/miešané ryby (350 g) 21

Tonno/tuniak (300 g) 25

Coda di rospo con prosciutto di parma (380 g) 29
morský čert obalený v parmskej šunke

Pesce al forno
ČERST VÉ RYBY Z PECE A PANVIČKY

Branzino in crosta di sale (400 g) 19,5
morský vlk v soľnej kruste 

Orata in crosta di sale (400 g) 19,5
pražma kráľovská v soľnej kruste

Salmone arrosto in crosta 
di pesto e parmigiano (300 g) 20
losos v parmezánovo-pestovej kruste 

Branzino arrosto con finocchio, 
olive e limone (400 g) 21
morský vlk s feniklom, olivami a citrónom 

Branzino al cartoccio (400 g) 22
morský vlk s artičokmi a mušľami v alobale

Filetto di rombo alle erbe (300 g) 23
kambala na bylinkách

Filetto di branzino 
con gamberi al limone (450 g) 25
morský vlk s krevetami a mušľami 
v citrónovo-šafránovej omáčke 

Gamberi, cozze e calamari
KREVETY,  MUŠLE A KALMÁRE

Cozze al pomodoro o al vino bianco (500 g) 13
mušle v rajčinovej omáčke alebo na bielom víne

Calamari alla griglia/kalmáre na grile (350 g) 19

Gamberi allo spicchio d‘aglio (300 g) 19,5
krevety s cesnakom

Gamberi tigre e calamari fritti (300 g) 24
vyprážané tigrie krevety a kalmáre s majonézou

Gamberi tigre alla griglia (300 g) 24,5
tigrie krevety na grile

Scampi alla griglia (300 g) 27
langustinky na grile

Capesante con funghi porcini e spinaci (300 g) 32
mušle Sv. Jakuba s dubákmi a špenátom

Astice e maia
HOMÁR A KRÁĽOVSKÝ KRAB

Živé homáre v našom morskom akváriu pochádzajú 
z USA. Vyberte si, alebo nám povedzte, akú veľkosť 
by ste si priali. Homára Vám pripravíme podľa vášho 
želania.

Astice fresco (800 g – 1 200 g) 5,9/100 g
čerstvý homár

Code di astice gratinati (300 g) 27
gratinované chvosty z homára

Červený kráľovský krab pochádza z chladných vôd 
Beringovho mora. Má osem nôh, ktoré môžu narásť 
až do dĺžky 1,5 m. Nohy, ktoré podávame my, majú 
20-30 cm.

Gambe di maia al vapore o alla 
griglia con salsa a scelta (300 g) 30
nohy kráľovského kraba na pare 
alebo na grile s omáčkou

Piatti di frutti di mare
MISY Z MORSKÝCH PLODOV

Piatto di ostriche (8 pz, 3 salse) 22
ustricový tanier (8 ks, 3 druhy omáčok)

Piatto KOGO – ostriche (3 pz) e maia (150 g) 24
ustrice (3 ks) a krabie nohy (150 g) na ľade

Grigliata mista ai frutti di mare (900 g) 49
1/2 homára, mušle Sv. Jakuba, kalmáre, slávky, 
mušle krevety, tigrie krevety a chobotnica na grile

Grigliata mista ai frutti di mare grande (1 800 g) 99
homár, mušle Sv. Jakuba, kalmáre, slávky, mušle, 
krevety, tigrie krevety a chobotnica na grile

Contorni
PRÍ LOHY

Pane fatto in casa/domáci chlieb (100 g) 1

Riso/ryža (120 g) 2,5

Patate arrosto al rosmarino (100 g) 2,5
pečené zemiaky s rozmarínom 

Insalata verde mista/mix zelených šalátov (120 g) 4

Pasta fatta in casa/domáce cestoviny (200 g) 4,5

Patate bollite con bietola (150 g) 6
zemiaky dusené s mangoldom 

Puré di patate alla parmigiana (150 g) 6
zemiaková kaša s parmezánom

Verdura alla griglia/grilovaná zelenina (200 g) 7,5

Broccoli, zucchine e fagiolini al burro (150 g) 7,5
brokolica, cukina a fazuľky na masle

Spinaci con ricotta o con peperoncino (120 g) 8
dusený špenát s ricottou alebo s feferónkou

Caffé Ristorante KOGO | Hviezdoslavovo nám. 21 | 811 02 Bratislava | REZERVÁCIE | RESERVATION: tel.: +421 2 54 64 50 94 | + 421 911 75 75 45 | e-mail: rezervacie@kogo.sk | www.kogo.sk | Open daily from 8:00 am – 12:00 pm
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	date: Sobota, 4. septembra 2010 
	jedlo nazov 1: Funghi porcini alla griglia                                        180 g   11,50 €
	jedlo popis 1: Čerstvé dubáky na grile
	jedlo nazov 2: Spaghetti picante con pesce spada                       350 g    14,50 €
	jedlo popis 2: Špagety pikant s čerstvým mečúňom 
	jedlo nazov 3: Filetti di branzino e orata con zucchini                  300 g    19,50 €
	jedlo popis 3: Plátky morského vlka a pražmy s cukinou
	jedlo nazov 4: Pesce spada fresco alla griglia con spinaci           250 g   26,50 €
	jedlo popis 4: Grilovaný steak z čerstvého mečúňa s čerstvým špenátom
	jedlo nazov 5: Tagliata  di manzo con salsa di galletti                   250 g   25,50 €
	jedlo popis 5: Hovädzí steak s kuriatkovou omáčkou
	jedlo nazov 6: Pesce freschi: branzino  6,80 €, rombo 5,20 €, orata 7,10 €  
	jedlo popis 6: morský vlk 6,80 €, kambala 5,20 €, pražma kráľovská 7,10 €


