PREDJEDLA

Bruschetta pomodoro (120¢)
bruschetta s raj¢cinami, bazalkou
a syrom grana padano

Parmigiana di melanzane (200¢)
baklazan zapeceny s mozzarellou,
rajéinami a parmezanom

Peperoni rossi con formaggio z0o0g)
grilované cervené papriky s balkanskym syrom,
cesnakom a balzamikovym octom

Affettati misti italiani (1s0g)
prosciutto San Daniele, mortadella,
speck, finocchiona, toskanska salama

Tartara di vitello (110g)
telaci tatarak

Carpaccio di manzo (110g)
hovadzie carpaccio s rukolou a parmezanom

Prosciutto San Daniele

con mozzarella di bufala (1s0g)
prosciutto San Daniele s mozzarellou
z byvolieho mlieka

PREDJEDLA Z DAROV MORA

Salmone affumicato
con finocchio e agrumi (120¢)
udeny losos na feniklovo-citrusovom 3alate

Bruschetta KOGO (150g)
bruschetta s chobotnicou

Gamberi alla diavola (120 )
pikantné grilované krevety

Calamari fritti (110¢)
vyprazané kalmarové krizky s majonézou

Tartara di pesce (110¢)
tatarak z cerstvych ryb

Tartara di tonno con capperi (100g)
tatarak z tuniaka

Polpo al vezzo dello chef (200g)
grilovana chobotnica podla $éfkuchara

CERSTVE USTRICE

Fines de Claire

POLIEVKY (0,4 L)

di verdura
zeleninova

di pomodoro
rajcinova s bazalkovym pestom

di fagioli con pancetta affumicata
fazulova s idenou slaninkou

di vitello
telacia so zeleninou a domacimi cestovinami

di pesce
z ryb a morskych plodov

SALATY

mista di stagione (300 g)
ladovy 3alat, rukola, ¢akanka, zeler sedano,
fenikel, raj¢iny a jarnd cibulka

rucola, pomodoro,
olive e grana padano (250 g)
rukola, rajciny, olivy a grana padano

greca con feta (4s0g)
grécky salat so syrom feta
a kalamata olivami

Cesare con pollo 320g)
Cézar Salat s kuracim masom, prosciuttom
San Daniele, ancovickami a parmezanom

bufala campana con

peperoni e pomodoro (330¢)
mozarella z byvolieho mlieka, grilované
Cervené papriky, rajCiny a bazalka

gamberi e zucchini 3sog)
zeleny 3alat, grilované krevety, cukina a kapary

picante con polpo e calamari (360 g)
zeleny salat, grilovana chobotnica a kalmare,
pikantny dressing

KOGO (340 g)
zeleny 3alat, grilovana chobotnica,
pesto, mozzarella, olivy a rajciny

tonno alla griglia e mozzarella (310¢g)
zeleny Salat, cerstvy tuniak na grile,
mozzarella, olivy gigant a cherry rajciny
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Funghi porcini alla griglia
Cerstvé dubaky na grile

Spaghetti picante con pesce spada

Spagety pikant s derstvym med&uriom

Filetti di branzino e orata con zucchini
Platky morského vika a prazmy s cukinou

Pesce spada fresco alla griglia con spinaci

Grilovany steak z ¢erstvého mec¢una s ¢erstvym Spenatom

Tagliata di manzo con salsa di galletti

Hovadzi steak s kuriatkovou oméackou

180g 11,50 €
3509 14,50 €
300g 19,50 €
2509 26,50 €
2509 25,50 €

Pesce freschi: branzino 6,80 €, rombo 5,20 €, orata 7,10 €
morsky vlk 6,80 €, kambala 5,20 €, prazma kralovska 7,10 €

DOMACE CESTOVINY SO ZELENINOU

Spaghetti aglio, olio e peperoncino (230g) 8,5
Spagety s cesnakom, olivovym olejom a feferénkou
Spaghetti con pesto genovese (230¢) 8,5
Spagety s bazalkovym pestom
Spaghetti con rucola e parmigiano (230¢) 9,5
Spagety s rukolou, ancovickami a parmezanom
Tagliatelle con funghi porcini (230¢) 10
tagliatelle s dubakmi
Spaghetti alla siracusana (300 10,5
Spagety s grilovanou zeleninou
Ravioli di ricotta e spinaci (240 g) 11
ravioli plnené syrom ricotta a Spenatom
na Salviovom masle

DOMACE CESTOVINY S MASOM
Spaghetti alla carbonara (200 g) 9,5
Spagety so slaninkou a vajicom
Penne con pollo 320g) 11
penne s kuracim mdsom
Spaghetti con ragu bolognese (200¢) 11,5
Spagety s hovadzim masom na bolonsky spésob
Lasagne alla bolognese (3s0g) 13
lasagne s hovddzim mésom na bolorisky spésob
Taliatelle ai funghi e San Daniele (300¢g) 14

tagliatelle s dubakmi a prosciuttom San Daniele

Agnolloti di vitello e agnello

al burro di menta (3s0g) 14
agnolotti plnené telacim a jahfiacim

na matovom masle

DOMACE CESTOVINY S DARMI MORA

Penne al salmone alla putanesca (390g) 11,5
penne s lososom
Tagliatelle con calamari e carciofi (390 ¢) 12

pikantné tagliatelle s kalmarmi a articokami

Spaghetti alle vongole
veraci e pomodori (3s0g) 12
Spagety s muslami a cherry rajéinami

Spaghetti rucola e gamberi 300¢g) 13,5
Spagety s rukolou a krevetami

Tagliatelle ai frutti di mare (a00¢g) 14
tagliatelle s darmi mora

Tagliatelle con coda di rospo (3s0¢) 17

tagliatelle s morskym certom, krevetami a cukinou

Spaghetti con maia (a00¢g) 26
Spagety s cervenym kralovskym krabom

Spaghetti all‘astice

con pomodori e zucchine (s00g) 29,5
Spagety s homarom, raj¢inami a cukinou

RIZOTO
ai funghi porcini @oog) 11,5
s dubakmi
primavera (400¢g) 11,5

so zeleninou a syrom scamorza

pollo, funghi porcini e timo (sog) 13
s kuratom, dubdkmi a tymianom
con gamberi, zucchine e zafferano (4sog) 14,5
s krevetami, cukinou a Safranom
ai frutti di mare (s20g) 17
s plodmi mora
Paella alla valenziana (ssog) 18
Spanielska paella (kuracie, kalmére,
musle, krevety, garnat)

STEAKS
Fiorentina min.e00 g 5,9/100 g
hovadzi T —bone
Bistecca alla tartara con crostini (200 g) 19,5
tatarsky biftek s hriankami
Filetto di vitello con carciofi (250 g) 22,5

filet z telacej svieckovej s articokmi

Tagliata di manzo
con rucola e parmigiano (2s0g) 24
Svieckova s rukolou a parmezanom

Bistecca di manzo (zo0g) 26
hovadzi Rib eye

Filetto di manzo con salsa a scelta (300g) 28
filet zo svieckovice s omackou podla vasho vyberu

TELACIE A JAHNACIE

Agnello arrosto (seog) 18
jahnacie pecené v peci na drevo
Vitello arrosto (s00¢g) 19,5
telacie pecené v peci na drevo
Scotaditti con pesto di broccoli 350g) 21
grilované jahnacie kotletky
s brokolicovo-kaparovym pestom
Saltimboca con carciofi e prosciutto (zoog) 21
telacie platky s articokami a Sunkou San Daniele
Scaloppina di vitello ai porcini (300 g) 21
telacie platky s krémovou dubdkovou
alebo Marsalovou omackou
KURACIE

Pollo alla diavola (500 g) 13
pikantna polovica kurata
Pollo alla cacciatora (so0g) 13
polovica kurata na polovnicky spésob
Petto di pollo alla salsa di pinioli (300 g) 14
kuracie prsia na omacke z piniovych orieskov

CERSTVE RYBY NA GRILE
Salmone/losos (300 g) 19
Orata/prazma krélovska (400 g) 19,5
Branzino/morsky vlk (400g) 19,5

Griglitata mista di pesce/miesané ryby 3sog) 21
Tonno/tuniak (300g) 25

Coda di rospo con prosciutto di parma (3s0g) 29
morsky cert obaleny v parmskej Sunke

CERSTVE RYBY Z PECE A PANVICKY

Branzino in crosta di sale (s00¢g) 19,5
morsky vlk v solnej kruste
Orata in crosta di sale (a00g) 19,5

prazma kralovska v solnej kruste

Salmone arrosto in crosta
di pesto e parmigiano (300g) 20
losos v parmezanovo-pestovej kruste

Branzino arrosto con finocchio,
olive e limone (400 ) 21
morsky vlk s feniklom, olivami a citrénom

Branzino al cartoccio (s00g) 22
morsky vlk s articokmi a muslami v alobale

Filetto di rombo alle erbe (300g) 23
kambala na bylinkach

Filetto di branzino

con gamberi al limone (@450¢) 25
morsky vlk s krevetami a muslami

v citrénovo-3afranovej omacke

KREVETY, MUSLE A KALMARE

Cozze al pomodoro o al vino bianco (500 g) 13
musle v raj¢inovej omacke alebo na bielom vine

Calamari alla griglia/kalmare na grile (350 g) 19

Gamberi allo spicchio d‘aglio (300 g) 19,5
krevety s cesnakom

Gamberi tigre e calamari fritti o0 g) 24
vyprazané tigrie krevety a kalmare s majonézou
Gamberi tigre alla griglia oog) 24,5
tigrie krevety na grile

Scampi alla griglia (300g) 27

langustinky na grile

Capesante con funghi porcini e spinaci (3o0g) 32
musle Sv. Jakuba s dubakmi a Spenatom

HOMAR A KRALOVSKY KRAB

Zivé homdre v nasom morskom akvdriu pochddzaju
z USA. Viyberte si, alebo ndm povedzte, aku velkost
by ste si priali. Homdra Vdam pripravime podla vdsho
Zelania.

Astice fresco (800 g-1200g) 5,9/100 g
Cerstvy homar
Code di astice gratinati (300g) 27

gratinované chvosty z homara

Cerveny krdlovsky krab pochddza z chladnych véd
Beringovho mora. Md osem néh, ktoré mézu nardst
az do dlzky 1,5 m. Nohy, ktoré poddvame my, majt
20-30 cm.

Gambe di maia al vapore o alla

griglia con salsa a scelta 3o0g) 30
nohy kralovského kraba na pare

alebo na grile s omackou

MISY Z MORSKYCH PLODOV

Piatto di ostriche (8 pz, 3 salse) 22
ustricovy tanier (8 ks, 3 druhy omacok)

Piatto KOGO - ostriche (3 pz) e maia (150 g) 24
ustrice (3 ks) a krabie nohy (150 g) na lade

Grigliata mista ai frutti di mare (900¢) 49
1/2 homara, musle Sv. Jakuba, kalmare, slavky,
musle krevety, tigrie krevety a chobotnica na grile

Grigliata mista ai frutti di mare grande (1s00g) 99
homar, musle Sv. Jakuba, kalmare, slavky, musle,
krevety, tigrie krevety a chobotnica na grile

PRILOHY
Pane fatto in casa/domaci chlieb (100 g) 1
Riso/ryza (120 g) 2,5
Patate arrosto al rosmarino (100g) 2,5

pecené zemiaky s rozmarinom
Insalata verde mista/mix zelenych 3alatov (120) 4
Pasta fatta in casa/domace cestoviny (200g) 4,5

Patate bollite con bietola (150g) 6
zemiaky dusené s mangoldom

Puré di patate alla parmigiana (150¢) 6
zemiakova kasa s parmezanom

Verdura alla griglia/grilovana zelenina (200g) 7,5

Broccoli, zucchine e fagiolini al burro (1s0g) 7,5
brokolica, cukina a fazul'ky na masle

Spinaci con ricotta o con peperoncino (120g) 8
duseny Spenat s ricottou alebo s feferénkou

Caffé Ristorante KOGO | Hviezdoslavovo nam. 21 | 811 02 Bratislava | REZERVACIE | RESERVATION: tel.: +421 2 54 64 50 94 | + 421 911 75 75 45 | e-mail: rezervacie@kogo.sk | www.kogo.sk | Open daily from 8:00 am —12:00 pm

Vsetky ceny su v euro a zahffiaju 19 % DPH. Pri polovi¢nych porcidach uctujeme 60 % ceny. Vaha predjedal, Salatov a hlavnych jedal z masa, ryb a morskych plodov je udavana v surovom stave. Vaha cestovin, rizot a priloh je udavana v stave po tepelnej tiprave.
Tutti i prezzi in euro IVA 19 % inclusa. In caso di mezza porcione il cliente verra computado il 60 % del prezzo.| pesi di antipasti, insalate e secondi di carne e pesce sono riferiti al prodotto crudo. I pesi di pasta, risotti e contorni sono riferiti al prodotto cucinato.
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	date: Sobota, 4. septembra 2010 
	jedlo nazov 1: Funghi porcini alla griglia                                        180 g   11,50 €
	jedlo popis 1: Čerstvé dubáky na grile
	jedlo nazov 2: Spaghetti picante con pesce spada                       350 g    14,50 €
	jedlo popis 2: Špagety pikant s čerstvým mečúňom 
	jedlo nazov 3: Filetti di branzino e orata con zucchini                  300 g    19,50 €
	jedlo popis 3: Plátky morského vlka a pražmy s cukinou
	jedlo nazov 4: Pesce spada fresco alla griglia con spinaci           250 g   26,50 €
	jedlo popis 4: Grilovaný steak z čerstvého mečúňa s čerstvým špenátom
	jedlo nazov 5: Tagliata  di manzo con salsa di galletti                   250 g   25,50 €
	jedlo popis 5: Hovädzí steak s kuriatkovou omáčkou
	jedlo nazov 6: Pesce freschi: branzino  6,80 €, rombo 5,20 €, orata 7,10 €  
	jedlo popis 6: morský vlk 6,80 €, kambala 5,20 €, pražma kráľovská 7,10 €


