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An einem heifien Augusttag ist das Kogo sicherlich
wert, von Wien nach Bratislava zu reisen, um sich
dann im Schatten der Platanen zuriickzulehnen,
dem Platschern der Brunnen zuzuhdren und auf die
Terracottatopfe mit blihenden Rosen, Oleander und
Rosmarin zu blicken. Kogo ist so etwas wie ein
Markenzeichen. In Prag gibt es bereits zwei davon,
in Bratislava erdffnete 2006 das erste. Wer immer
hier die Entscheidungen trifft, er oder sie hat
Geschmack und das betrifft sowohl das Interieur
als auch die Speisekarte. Darauf finden sich Risotti,
Pasta und interessante Salatvariationen neben
Hummer, Langostinos, Oktopus, Seewolf, Orata,
Rombo und anderem Seafood. Wir entschieden uns
fiir einen Seeteufel in Parmaschinken. Das im Gan-
zen gebratene Filet kam appetitlich portioniert nur
mit Knoblauchscheiben, etwas Ol und Zitronensaft
auf den Tisch. Die Garzeit hatte man in der Kiiche
gut erwischt, das Fleisch war bissfest und saftig wie
ein Steak. Bei der .Verdura mista” als Beilage hat-
ten wir allerdings mehr Sorgfalt erwartet. Die
Paprikaschoten waren nachldssig geputzt und hat-
ten zu lange am Grill gelegen. Von mehr Finesse
zeugten die hauchdiinn geschnittenen Melanzani
und der leicht blanchierte und dann kurz angebra-
tene Fenchel. In der Schale aufgeschichtet und mit
Erdbeere und Minzblatt hiibsch garniert, présen-
tierte sich das Tiramisu. Wir hatten uns eine etwas
cremigere Konsistenz und mehr Kaffee-Aroma
gewiinscht. Aufmerksamer und kompetenter Ser-
vice, der in der Lage ist, bei der Zusammenstellung
der Meniis zur Seite zu stehen. Interessante Wein-
karte mit Fokus auf .Neue Welt", Italien, Spanien,
Frankreich, Kroatien, Slowakei und Osterreich.
Sympathisch auch das grofie glasweise Angebot,
das neben Weinen aus der neuen Welt auch einen
slowakischen Riesling und einen Chablis umfasst.




	KOGO (hodnotenie Gault Milleau: jedna čiapka, 14 bodov)
Cafe-ristorante

Hviezdoslavov nám. 21

811 02 Bratislava

Za horúceho augustového dňa stojí reštaurácia KOGO určite za to, vycestovať z Viedne do Bratislavy, oprieť sa pohodlne v tieni platanov, počúvať žblnkot fontány, dívať sa na terakotové kvetináče s kvitnúcimi ružami, oleandrami a rozmarínom. Kogo je niečo ako výrobná značka. V Prahe existujú už dve takéto reštaurácie, v Bratislave bola prvá otvorená v roku 2006. Ktokoľvek tu rozhoduje, či on alebo ona, má vkus a to sa týka nielen interiéru, ale aj jedálneho lístka. Nájdete na ňom rizotá, cestoviny a zaujímavé variácie šalátov popri homároch, langustinkách, chobotniciach, morskom čertovi, pražme a iných plodoch mora. Rozhodli sme sa pre morského čerta v parmskej šunke. Vcelku opražený filet prišiel na stôl chutne naporciovaný len s kolieskami cesnaku, trochou oleja a citrónovou šťavou. Dobu prípravy v kuchyni naozaj dobre odhadli, mäso bolo prepečené a šťavnaté ako steak. Pri prílohe „Verdura Mista“ by sme očakávali viac precíznosti, struky papriky boli nedbalo čistené a na grile ležali príliš dlho. O väčšej kuchárskej finese svedčil na tenulinko nakrájaný baklažán a ľahko blanšírovaný a potom krátko osmažený fenikel. Tiramisu sa prezentovalo nakrájané v miske a pekne ozdobené jahodou a lístkom mäty. Želali by sme si trochu krémovejšiu konzistenciu a viac kávovej arómy. Pozorná a kompetentná obsluha je plne k dispozícii pri zostavovaní menu. Zaujímavá vínna karta s akcentom na „Nový svet“, Taliansko, Španielsko, Francúzsko, Chorvátsko, Slovensko a Rakúsko. Sympatická je aj ponuka rozlievaných vín, ktorá zahŕňa okrem vín z Nového sveta aj slovenský Rizling a Chablis.


